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 انمساهماخ فً انمؤذمراخ وانىذواخ انعهمٍح
 

 # عىىان انمؤذمر انمكان وانرارٌخ مجال انمساهمح
    

    

 
 انعضىٌاخ وانهجان انمشارك فٍها

 Canadian Institute of Food Science and Technology (CIFST) 

 ) 

  
 

 
لتذسَظ  أًشطخ ا

 انجامعٍح
 

 # انمقرر رقم انمقرر مجال انمساهمح
  NUTR 313 15 خذهخ الغزاء والجىدح

  NUTR 414 15 وصحخ الجُئخعلاهخ الأغزَخ 
  NUTR 426 1 أغذَخ وظُفُخ

 
 رقم انمقرر: شرح انمقرر( -وصف مخرصر نمقرراخ انمرحهح انجامعٍح انرً ذم ذذرٌسها )عىىان انمقرر

 

 5 

 6 

 
 انذراساخ انعهٍا

 

 # انمقرر رقم انمقرر مجال انمساهمح
    

    

 
 رقم انمقرر: شرح انمقرر( -ذم ذذرٌسها )عىىان انمقرروصف مخرصر نمقرراخ انمرحهح انجامعٍح انرً 
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 انمهماخ الإدارٌح
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 انعمم انرطىعً

 

 # مه إنى وىع انرطىع انجهح
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